DECOUVERTES

Une degustation de
Véronique Raisin

EN CORBIERES, BOUTENAC
SUBLIME LE CARIGNAN

Enclavé dans les Corbiéres du c6té Méditerranée, voila Boutenac ! Le jeune cru promu
en 2005 dessine son avenir avec des rouges pleins de séve et de joie de vivre.

A LA BOURGUIGNONNE. Prenant pour modele les climats bourguignons, les vignerons
boutenacois veulent réaliser un découpage de I'appellation en frois terroirs.
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’est une sorte de
“bout du monde”,
une reculée circulaire
qui tourne autour du
massif du Pinada. Le
vignoble de Boutenac
leche les flancs de
cette butte de pins et de végétation médi-
terranéenne, dans un décor somptueux
qui ferait presque oublier la dureté des
lieux, balayés par le redoutable Cers et
la Tramontane. Sans renier ses racines ni
son appartenance aux Corbieres, le cru
Boutenac avance avec conviction sur les
chemins de la renommée, décidé 3 briller.
Reconnu en 2005, il tire derridre lui un
sacré wagon de vignerons opinidtres et
consciencieux, tous unis et voués 2 la cause
de Jeurs rouges, forcément a part. Quelques

fortes tétes locales ont servi sa cause et
continuent d’envoyer le charbon dans la
locomotive : Gérard Bertrand, Pierre Bories
d’Ollieux Romanis ou la famille Reverdy
de La Voulte-Gasparets entrainent dans
leur sillage la vingtaine de producteurs de
I'aire de Boutenac. Car 'accent est ici mis
sur la qualité plutdr que sur les volumes.
Le cahier des charges de production est en
effet plus drastique que pour un corbicres
classique et pas question d'y déroger.

A déguster entre trois et six ans

Marquée par une double incidence cli-
matique (maritime et continentale), cette
enclave audoise, isolée entre Narbonne et
Carcassonne, a su forger son indépendance.
Sur les trois terroirs de Boutenac, dont le
projet avoue de reconnaissance en climats,
4 la bourguignonne, est en gestation, les vins
offrent des profils légérement différents. Ce
sont au nord-est et A l'est, autour des com-
munes de Boutenac et Gasparets, des grés
et terres sableuses trés drainants, mais aussi
des galets roulés riches en quartz, baignés de
soleil et relativement préservés du vent ; au
sud et 4 'ouest, davantage des mollasses du
Miocene, le versant ouest du massif étant le
moins humide. Le carignan est ici plébiscité,
assemblé A hauteur de 30 4 50 % avec du
grenache, de la syrah et du mourvédre.

Boutenac produit des rouges de belle
allonge, élégants et généreux, de moyenne
garde, Pidéal étant de les déguster entre
trois et six ans. La macération carbonique
par grappes enticres, une pratique ances-
trale, reste trés utilisée.
La dégustation sest déroulée le 28 janvier 2013
au chitean de Boutenae. Elle arassemblé 23 échan-
tillons des millésimes 2010 ez 2009,

NOTRE COUP
DE CCEUR
A BOUTENAC

Chateau Ollieux Romanis,

Plus consensuelle gue la cuveée Atal Sia:

la cuvee Or se montre neanmeins large
et séveuse dans le millésime 2010.
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LES VALEURS SURES

B DOMAINE DE VILLEMAJOU
GERARD BERTRAND,

CEDRIC LECAREUX (NARBONNE)
Villemajou est le domaine historique de la
famille Bertrand. Gérard sy est totalement
investi depuis 1987. Ardent artisan de la recon-
naissance de Boutenac, il est aujourd’hui le pro-
ducteur le plus important avec 70 hectares. Le
domaine de Villemajou cible le haut de gamme,
un choix incarné & merveille avec la cuvée
La Forge, un lieu-dit jouxtant le hameau de
Villemajou. En 2010 (15,5/20 - 43 €), le cari-
ghan centenaire associé 4 la syrah, au grenache
et au mourvedre a donné un vin voluptueux,
lardé, de grande classe, encore sur la retenue,
Clest un éralon qui réclame trois 4 quatre ans
avant qu'on lui délieJa bride. Villemajou Grand
Vin 2010 (15/20 - 25 €) offre un confort plus

immédiar, tout en préservant Félégance du fruic,

les épices et la finesse des tanins.

GERARD BERTRAND
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Domaine de Viliemajou.
La Forge 2010 est un vin plein de volupté,
de grande classe, encore sur la retenue.

B CHATEAU LA VOULTE-GASPARETS
PATRICK ET LAURENT REVERDY
(BOUTENAC)

Ce domaine produit sans doute la cuvée la
plus connue de Boutenac, Romain Pauc, du
nom de l'arri¢te-arri¢re-grand-pere de Laurent
Reverdy. Cette sélection parcellaire élevée
avec subtilité et 20 % de bois neuf exprime
avec finesse le meilleur des vieux carignans,
Le 2010(15,5/20 - 18,30 €) devra se déten-
dre un a deux ans de plus, il est dense, trés
droit. Le 2009 (16/20 - 18,30 €) est davan-
tage prét a boire, avec un boisé onctueux révé-
lant parfaitement une matiére riche et
généreuse. Les quantités sont significatives,
la cuvée érant produite sur 13 hectares (sur
les 60 hectares de vignes).
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Chéateau La Voulte-Gasparets.
Flambeau de 'appellation,
la Guvée Romain Pauc 2010 exprime
le meiileur des vieux carignans.

LA BELLE SURPRISE

B CHATEAU MAYLANDIE

ERIC VIRION ET DELPHINE MAYMIL
(FERRALS-LES-CORBIERES)

A son tour, Eric Vition a changé l'eau en vin.
Aprés quelques années A naviguer pour Veolia,
il a rejoint en 2007 le domaine de son épouse
Delphine, aux affaires depuis 2002, Le duo fait
bon et beau, avec des habillages modernisés et
des vins qui tiennent leurs promesses. La finesse
est 13, grice & des matitres pas trop poussées,
des maturités justes, des ardmes suggérés. Des
vins & leur image : discrets et terriblement effi-
caces. Aucune fausse note dans la gamme, ils
méritent le Bon Dieu sans confession. Sur
Boutenac, le Carnache 2008 (15,5/20 -
15,80 €) est frais, séveux, de grande allonge. Le
Villa Ferrae 2008 (15/20 - 11 €), élevé en fiirs,
est fin, délicar. Les 2011 sont trés prometteurs.
Pas de 2009 ni de 2010.

Et aussi...

Chiteau Saint-Jean-de-la-Gineste. Marie-
Hélene Bacave réalise un 2010 idéal aujourd hui
apres un coup de carafe (14/20 - 11 €).
Chateau Fabre Gasparets. Le 2009 (14/20
- 12,80 €), souple et avenant, est i boire,
Chétean Aiguilloux. Le 2010 (13,5/20 -
15 €) livre un fruit mtr et gourmand, sur la
cerise noire, assez costaud mais 3 ateendre,
Enfin n'oubliez pas les caves ! Les Celliers
d’Orfée est une structure dynamique qui pro-
duit la cuvée B de Bourenac 2009 (14/20 -
13,50 €), soignée, dense et juteuse, avec un
boisé bien dosé. Terre d’Expression a tenté
ITmprobable en 2008 et bien lui en a pris. Le
2009 (13,5/20 - 13,90 £€) reste frais er sou-

ple, avec une trame miire,
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