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Boutenac, I'etendard
des Corbieres

La force de cette jeune appellation, c'est ce beau terroir autour d’'un massif audois.
C'est aussi l'esprit d"un groupe de viticulteurs qui en ont fait un flot de grands vins.

“histoire de corbiéres-

boutenac est avant tout

celle d’un petit groupe
de viticulteurs qui ont pris
conscience, il y a une quin-
zaine d’années, du poten-
tiel de leur terroir autour
du massif du Pinada. On
retrouve la les histo-
riques,comme la famille
Reverdy, du Chéteau
La Voulte-Gasparets,
et les Fabre,du Chiteau
de Luc; les « poli-
tiques » comme Xavier
de Volontat, du Chi-
teau les Palais (long-

4 asmwe- | de progresser chaque

sur I'une des 10 communes
situées autour du fameux
massif (Boutenac, Ferrals-
les-Corbiéres, Fabrezan,
Lézignan-Corbiéres, Luc-
sur-Orbieu, Montséret,
Ornaisons, Saint-André-de-
Roquelongue, Saint-Lau-
rent-de-la-Cabrerisse et Thé-
zan-des-Corbiéres).

Nous sommes trés attentifs
@ la qualité de notre produc-
tion, car nous savons que
nous portons I'étendard
de notre terroir. En appo-
sant “boutenac” sur nos
bouteilles, nous nous en-
gageons 2 offrir aux
consommateurs un vin
digne de ce nom. D'ail-
leurs, les vignerons qui
vinifient dans ’appel-
lation entretiennent
une saine émulation

| quipermet a leurs vins

Le carignan, cépage
primordial du cru

Mais sur ces 2669 hectares
de surfaces classées, seules
165 produisent effective-
ment du boutenac, forcé-

année. »

Pour bénéficier de

ment issu d’au moins deux

mourvedre. Le premier doit
toutefois représenter de 304
50 % de l'assemblage.
« Nous sommes la premiére
appellation a avoir réussi a
imposer le carignan comme
cépage primordial du cru »,
se réjouit Pierre Bories.N'en
déplaise a certains grincheux
qui contestent sa noblesse
(voir LAutre victoire du
Larzac, page 146),ce cépage
se plait particulierement sur
le terroir de Boutenac, ot il
contribue a I'équilibre et a
la fraicheur des vins de I’ap-
pellation. C’est d’ailleurs
I'une de leurs caractéris-

temps président des Vi-
gnerons indépendants
de France); les coopé-
ratives ;Gérard Bertrand,

I’homme fortdu Languedoc:
etlanouvelle générationde
ceux qui veulent faire avan-
cer leur appeliation,comme
Pierre Bories, du Chateau
Ollieux Romanis, ou Xavier
Ledogar, du Domaine Le-
dogar.Tous, quels que soient
leur parcours, leur notoriété,
[a taille de leur exploitation
ou leur vision du vin, ont ceu-
vré durant des années pour
lareconnaissance de leur cru,
obtenue en 2005. « C'est la
force de Boutenac,se réjouit
Pierre Bories, président de
I'appellation depuis 2007,
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I'appellation boutenac,
le vin doit étre produit

OU SE RESTAURER ET DORMIR ?

Moins de 20 kilométres séparent Boutenac
de Narbonne. Mais cette route recéle
d'infinies richesses gourmandes et des
haltes nocturnes de charme. Pour le plaisir
de labonne chére, rendez-vous a Bizanet,
ala Table du chateau, oli Eric Marsanne,
ancien éléve de Chibois et de Guérard,
vous régale d'une cuisine délicate

et gourmande (de 22 331€; 04-68-93-51-19).
Pour la haute gastronomie, un détour
s'impose par le village de Fontjoncouse.

Le brillant chef Gilles Goujon, dans son
Auberge du vieux puits, travaille les produits
locaux pour un repas trois étoiles

(de 983190€; 04-68-44-07-37).

Tous droits réservés a |'éditeur

cépages parmi le carignan,
le grenache, la syrah et le

tiques :en dépit d’une robe
toujours trés dense et de leur

A Narbonne, la Table de Saint Crescent et
son chef Lionel Giraud vous proposent une
cuisine aux accents méditerranéens (31€,

le midi, menus a partir de 57 €; 04-68-41-37-37). Enfin,
envie d'une viande ou d'un poisson grillé ?
Filez au Souquet's, a Gruissan, dans le
massif de la Clape (de20340€ ; 04-68-49-13-23).
Pour passer la nuit, les vignerons de la
coopérative du Val d'Orbieu vous accueillent
au Chateau de Jonguiéres, et mettent

a votre disposition 2 gites et 4 chambres
d'hotes (95€; 04-68-42-701). Si vous préférez
les nourritures spirituelles, choisissez

le gite de I'abbaye de Fontfroide

(deB5aM5€; 04-68-45-11-08).
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FIERTE Pierre Bories, président de I'appellation
corbiéres-boutenac : « Nous nous engageons 3 offrir
au consommateur un vin digne de ce nom. »

M.LEFBVRE/SDP

LA SELECTION

DE LEXPRESS

Chateau Ollieux
Romanis
Atal Sia201
www.ollieux.com

19€

Domaine de Villemajou

Cuvée Chateau
de Villemajou 2012 25¢
www.gerard-bertrand.com
nezd’épicesetde fruitstrés  Gérard Bertrand, marqué  confie Xavier Ledogar, qui,
mrs,ilssesignalentparune  par une extractionetunéle- enbonenfantdupays,sedit Chateau La Voulte-
belle fraicheur et une diges-  vage plus important que la  trés attaché aux Corbiéres. Gasparets
tibilité qui en font un com- moyenne, ou encore la  Aujourd’hui, les 25 pro-  RomainPauc2010 20€
pagnon de table vraiment grande cuvée « nature » ducteurs de boutenac wwwlavoultegasparets.com
agréable. de Xavier Ledogar, les (dont 4 caves coopéra-
écarts de goit sont tives) dégagentenfindes Chéteau Grand-Moulin
« Réfractaires a toute grands, mais restent fi- bénéfices. Les vins se  Boutenac2010 14,50€

standardisation »
« La force de Boutenac,c’est
aussi de compter des vigne-

deles a la typicité de
I'appellation. Ce der-
nier loue d’ailleurs le

vendent aussi bien en
France qu'a I'export
(désormais 55 % des

www.chateaugrandmoulin.com

Chéateau de Caraguilhes

rons aux styles trés diffé- travail de Pierre Bories volumes écoulés). LEchappéebelle201 19,50€
rents, réfractaires a toute  pour conserver cette C’estméme I'appella-  wwwaraguilhes.fr
standardisation, mais quiti- ~ diversité d’approches. tion du Languedoc qui

rent tous dans le méme sens,  «J’ai souvent rencon- a le plus progressé &4 Chéateau Les Palais

ce qui en fait une appella- tré des difficultés a I'international I'an  Randolin2010 13¢
lion trés homogéne enqua-  faire accepter mes vins 18 dernier (+ 34.8 %.en  04-68-44-01-63

lité » poursuit Pierre Bories. nature par les autres NGIESER volume). Quand le

Entre la Voulte-Gasparets, vignerons de Boute- B Midi porte haut les Domaine Legodar

un peu « old-style » le Chd- nac. Mais Pierre lesa & couleurs du vignoble  Boutenac201 22¢
teau de Villemajou, de toujours défendus », tricolore... o P.R. www.domaineledogarfr
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