les expériences

BOUTENAC
MON ETE DANS
LES CORBIERES

Au sud-ouest de Narbonne, la vigne, les pins, la pierre et le vent
s'unissent, sculptant des paysages d'une beauté saisissante.

Ce sont les gardiens immémoriaux de cette appellation des Corbiéres,
une invitation a plonger au cceur de ce terroir secret du Midi

par Pascale Cassagnes

LE SOUFFLE DU SUD. Le petit massif du Pinada,
avec ses collines pierreuses et ses croupes coiffées
de pins, est I'épicentre vivant du cru. D'un coté,

la force du calcaire, du soleil et du Cers, ce vent
nord-ouest dominant qui rappelle le mistral
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provencal. De I'autre, la douceur des collines de gres,

I'importance des brises marines, des cypres

et des parfums de cistes. Reconnue depuis 2005

en tant que corbieres-boutenac et voguant sous
son seul nom depuis I'année derniére, I'appellation
boutenac s'étend sur dix communes, de Lézignan-
Corbieres a Saint-Laurent-de-la-Cabrerisse.

En tout, 220 hectares de sols de galets roulés

et de gres, éponges a chaleur qui assurent drainage
et maturation optimale. Les vins y puisent intensité,
élégance et personnalité.

Collaboration commerciale.
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d au milieu des vignes au pied de la Pinada.
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LA GRANDEUR DU CARIGNAN.
Longtemps mal aimé, le cépage
regne désormais en maitre

dans les assemblages (30 a 80 %),
avec les incontournables grenache,
mourvedre et syrah. Robe profonde,
complexité aromatique, générosité,
tannins soyeux et fraicheur
remarquable, Boutenac maitrise
I'art du carignan. « C'est e cépage
le plus typique et le plus adapté

d la sécheresse », souligne Eric
Robert, le directeur de la cave Terre
d'Expression a Fabrezan.

Jean-Paul Serres (Chateau Sainte
Lucie d'Aussou) va méme plus loin
avec son carignan blanc, esquisse
d'un possible boutenac blanc.

Collaboration commerciale.

Nadine Desseauve

UNE MOSATQUE DE SAVEURS.
Avec vingt-neuf producteurs
(vingt-six caves particulieres

et trois coopératives), les vins

de Boutenac offrent une diversité
de styles et de philosophies.

Et les domaines aiment ouvrir
leurs portes pour des dégustations
intimistes, visites de chais,
balades dans les vignes, repas
dans le vignoble, etc. Autant
d'occasions de rencontrer

les artisans du cru, d"écouter
leurs anecdotes et d'explorer

un cahier des charges qui assure
excellence et singularité.
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DE LA TERRE ET DES PIERRES.
Boutenac, c'est d'abord un décor.
Des collines de gres qui affichent
un petit air toscan, une pinede
domaniale d'un peu plus de mille
hectares, des sentiers de randonnée
(circuit des combes, boucle

des terroirs) jusqu'au sommet

du Pinada (273 metres) et des vues
grandioses sur les Corbieres,

les Pyrénées, la montagne Noire, etc.

Coté patrimoine historique, on peut
admirer la chapelle Saint-Siméon,
I'église romane Saint-Martin

a Gasparets ou encore I'église
Saint-Mames, datant du XII¢ siecle,
entre autres.

Famille Fabre

DOLCE VITA MERIDIONALE.
Ici, la convivialité et la joie
de vivre sont des religions.
Une féte de village, une table
dressée a I'ombre des platanes,
une balade parmi les vignes
et les pins ou se tissent

des liens indéfectibles

avec ceux qui s'attachent

a hisser leur cru au sommet
du Languedoc, Boutenac

a un sens inné de l'accueil,
un grand savoir-faire

et beaucoup de savoir-vivre.
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Le chateau de Luc.
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Mon road trip

Chateau de Luc

Le fief de la famille Fabre depuis 1605
invite a remonter le temps avec ses
salles historiques remplies d'objets
d'époque et sa cave souterraine du XIVe
siecle. On peut y jouer a un escape game
captivant (A la recherche de la cuvée
perdue) qui vous plonge en 1907,

année de la grande révolte vigneronne.
Une heure pour déjouer les fraudeurs
et sauver le vin francais. L'expérience
se clOture par une dégustation

de cuvées, dont celles du chateau
Fabre-Gasparets en boutenac.

Le tout orchestré par Jeanne Fabre,

|la vice-présidente du syndicat viticole
de I'appellation, férue d'histoire

et amoureuse de son terroir.

Les + : De nombreuses activités

dont un casino du vin, un Cluedo
géant, des sorties a vélo électrique
et des balades en 4x4 pour découvrir
le terroir de I'appellation.

Chateau de Luc - Famille Fabre
1, avenue Jean Moulin

11200 Luc-sur-Orbieu

Tél.: 04 68 2710 80
famillefabre.com

Collaboration commerciale.

Domaine de Villemajou

C'est ici que Gérard Bertrand a forgé
sa passion au cOté de son pére Georges.
Dés I'age de 10 ans, a I'époque

de ses premieres vendanges, le futur
ambassadeur de I'art de vivre du Sud
s'est imprégné de la vision du travail
qui régnait sur ce domaine,

entre précision et terroir.

Une exigence qui ne I'a jamais quitté.
Sous son impulsion, en tant que
premier président de I'appellation,
plus des deux tiers des vignes de I'AOC
boutenac sont aujourd'hui cultivées
en bio et biodynamie.

Les + : Découverte des vieilles
vignes de carignan, des sols
de galets roulés et de la cave
ou s'initier a la biodynamie.

Domaine de Villemajou
Aigues Vives, 11200 Boutenac
Tél.: 04 68 27 85 35
gerard-bertrand.com

Chateau La Voulte-Gasparets

Un domaine pilier pour Boutenac,
dont la cuvée Romain Pauc

est un incontournable. Patrick,
Laurent et Paul Reverdy, dignes
héritiers des familles Pauc, Grulet

et Bergés, y perpétuent une tradition
d'excellence qui remonte au XIX®
siecle, mélant un profond respect

de la nature et une quéte constante
d'authenticité, notamment a travers
la valorisation de leurs vieilles vignes
de carignan, vinifiées en macération
carbonique. Leurs vins rouges,

d'une réqularité remarquable,

sont aptes a un vieillissement heureusx.
Les visites se font sans rendez-vous.

Les + : Découverte du chai

a barriques, des cuves, du caveau

ou les dégustations sont commentées
par la famille.

Chateau La Voulte-Gasparets
13, rue des Corbiéres Gasparets
11200 Boutenac

Tél.: 04 68 27 07 86
lavoultegasparets.com
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Mes restaurants

La Touketa

C'est I'escapade estivale qui décoiffe. Perché
au-dessus du chateau Ollieux Romanis, son bistrot
d'été offre une vue panoramique et une cuisine solaire
et sincére portée par le chef Arnaud Roques (qui a fait
ses armes aupres de chefs étoilés, dont Franck Putelat,
Michel Guérard et Gilles Goujon) en bindme avec

Yann Bourgeois Faucon (ex-second de Gilles Goujon).
Sur la base de produits ultra-locaux, le duo propose
des classiques sudistes revisités avec justesse,

du potager a I'assiette, et des viandes grillées

aux sarments. Coté vins, les cuvées du domaine
cotoient celles des copains vignerons du coin.

Les + : Soirées DJ le jeudi en juillet et aoiit. Ateliers
de cuisine, déqustations thématiques, expos
permanentes et éphémeéres. Restaurant des Ollieux,
situé au pied des vignes.

La Touketa

Chateau Ollieux Romanis

11200 Montséret

Tél.: 04 68 43 35 20 - ollieuxromanis.com

Collaboration commerciale.

Le Resto de La P'tite cave

Caviste et vigneron, Gilles Pillault a transformé
I'ancienne brasserie villageoise en un repaire
gourmand, a deux pas de sa cave. Sous les platanes,
I'ardoise chante le Midi : salade de pois chiches,
courgettes d'Ornaisons farcies, brochettes d'agneau
ratatouille, encornets a la sétoise, etc. Les amateurs
de saveurs franches succombent a la cOte de beeuf
Simmental, grillée a la souche de vigne. Coté cave,
une sélection afflitée de vins bio et nature,

tous locaux. C'est la cantine des vignerons du coin.

Les + : Soirées tapas, diners jazz. Vins et produits
régionaux, cafés, rhums, whiskies, bieres locales,
poulets fermiers rotis, fromages et patisseries

a emporter.

Le Resto de La P'tite cave
1, avenue des Platanes
11200 Ornaisons

Tél.: 0613 93 42 58

Presse
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*  Mes hébergements

Gites du domaine Paul Huc

Les sourires d'Aude et Florence illuminent

ce lieu pensé a leur image, chaleureux, discret,
élégant. En hommage a leurs ancétres vignerons
et a leurs parents, Jacqueline et Frangois Bories,
qui ont fait la renommée du chateau Ollieux Romanis,
elles ont redonné vie a I'ancien domaine viticole
familial. Chaque appartement possede son espace
extérieur privatif. Cuisine pro et potager
généreux pour les gourmets, ombre des platanes
pour les réveurs, piscine bordée de troénes,

une vraie douceur de vivre.
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Les + : Repas vignerons, déqustation de vins,
ateliers, animations bien-étre et nature.

Domaine Paul Huc

37, avenue de Lagrasse, 11200 Fabrezan
Tél.: 06 8159 98 08 (Florence)
paulhuc.com

Collaboration commerciale.

Gites du chateau Maylandie

Delphine Maymil et Eric Virion ne se contentent

pas de cultiver 25 hectares de vignes, ils ouvrent
également grand les portes de leur domaine

et de leurs gites bien nommés (Malvoisie, Grenache
et Syrah). Pensés pour accueillir jusqu'a six hotes,

ils conjuguent confort optimal (climatisation, terrasse
privative avec barbecue, acces illimité a la piscine)

et charme irrésistible.

Les +: Visite des vignes et du caveau, une dizaine
de cuvées a découvrir dont les trois vins rouges
issus du terroir de Boutenac.

Chateau Maylandie
18, avenue de Lézignan - 11200 Ferrals-les-Corbieres
Tél.: 06 6193 0133 - maylandie.fr/gites

Presse



\‘&\\

Y

l"Abbaye de Fontfroide est située a quelques kilomeétres
de Saint-André-de-Roguelongue, pas trés loin de la Bastide
de Marie (voir ci-contre): :
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